Familienbetrieb mit Tradition

Herbstvergnigen im Hotel Rohrs

Suppe vom Hokkaido Kirbis
mit zarter Ingwer Note, Créme fraiche und Kirbiskernol
6,80 €
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Bunter Blattsalate mit Datteln im Speckmantel
Kartoffeldressing und Krautercro(tons
17,50 €

Gebackenes Rotbarschfilet in Sesampanade
auf Kurbisragout, Heidekartoffeln
28,00 €

Heimisches Wildragout mit frischen Pilzen
Apfelrotkohl, gefiilltem Pfirsich und Serviettenknodeln
27,50 €

Leberkads mit Spiegelei, Sauerkraut,
Kartoffelstampf und Rostzwiebeln
19,50 €

Serviettenknddel mit Waldpilzragout und Krautern (veggie)
18,50 €

Tagliatelle mit herbstlichem Kirbisragout
und Parmesanhobeln (veggie)
19,50 €
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...und eine kleine stiRe Sinde....
Walnusseis mit Zwetschgenrdster....mmmmh
7,50 €

,Alte Marille” von Prinz (2cl) 4,50 €

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.


https://www.hotel-roehrs.de/

